
Kopie van MENU NOVEMBER HENLEYKAAI LATEM-DEURLE

Soep

Eiwitcomponent

Saus

Groenten 1

Groenten 2

Zetmeel 1

Dessert

Soep

Eiwitcomponent

Saus

Groenten 1

Groenten 2

Zetmeel 1

Dessert

Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag

9/11/2026 10/11/2026 12/11/2026 13/11/2026

Preisoep Wortel-pompoensoep Kipperoomsoep Tomatensoep

(1,9) (1,9) (1,6,7,9) (1,9)

Kipkrokant Ham Balletjes Vispannetje met prei

1,3,6,7 7 1,7,9 3,4,6

Demi glace kaassaus Tomatensaus Veloutesaus

1,6,7 1,3,6,7 1,6,7 3,7

Groene boontjes bloemkool gestoofde wortelen Spinazie roomsaus

1,6,7 1,6,7 1,6,7 1,6,7

Spruitjes met spek gestoofde Chinese kool

7 7

Aardappelen Pasta Gebakken aardappelen puree 

1 9 6,7

Chocomousse Fruit

Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag

16/11/2026 17/11/2026 19/11/2026 20/11/2026

Pastinaaksoep Groentensoep Erwtensoep Tomatensoep

1,9 1,9 1,9 1,9

kipdonut Braadworst Vol au vent Ham en spek

1,6,7 1,6,7 1,6,7,9

Rozemarijnsaus Bruine jus Carbonara

1,6,7 1,6,7 1,3,6,7

Erwtjes op z'n Frans Appelmoes Gebakken bloemkool Broccoli

1,6,7 1,6,7

Schorseneren in witte saus Rode kool Geroosterde mini tomaat

1,6,7 6

Aardappelen Gebakken aardappelen Puree Pasta 

9 7 1

Vanillepudding Rijstpap
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Kopie van MENU NOVEMBER HENLEYKAAI LATEM-DEURLE

Soep

Eiwitcomponent

Saus

Groenten 1

Groenten 2

Zetmeel 1

Dessert

Soep

Eiwitcomponent

Saus

Groenten 1

Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag

23/11/2026 24/11/2026 26/11/2026 27/11/2026

Wortelsoep Vergeten groentensoep Paprikasoep Broccolisoep

1,9 1,9 1,9 1,9

Gevogelteschnitzel Blinde vink Zweedse balletjes Visnuggets

1,6,9 1,6,7 1,3,6,7,9 1,3,4,6,7

Demi glace saus Mosterdsaus Roomsausje Kruidenmayonaise

1,6,7 1,6,7,10,12 1,7 1,3,9

Bloemkool bechamel Rode kool Groene boontjes gestoofd

1,6,7 1,7

Gestoofde savooikool Bladspinazie in de room Broccoli roomsaus

7 1,7 1,7

Aardappelen Gebakken aardappelen Gratin dauphinois Wortelpuree

9 1,7,9 7

Koek Yoghurt Fruit Maestro chocolade

Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag

30/11/2026 1/12/2026 3/12/2026 4/12/2026

Courgettesoep Parmentiersoep Tomatensoep Preisoep

1,9 1,9 1,9 1,9

Kalkoen cordon bleu Boomstammetje Kipfilet

1,6,7 1,6,7 1,6,7,10

Bruine jus Spaanse saus Demi glace saus Bolognaise

1,6,7 1,6,7 1,6,7 1,6,7,9

Erwtjes en wortelen Prei in roomsaus Appelmoes

1,7 1,7
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Kopie van MENU NOVEMBER HENLEYKAAI LATEM-DEURLE

Groenten 2

Zetmeel 1

Dessert

Knolselder roomsaus Kriekjes in zoete saus gecarameliseerd witloof

1,7 7

Aardappelen Gebakken aardappelen Puree Pasta 

9 7 1

Flan caramel Platte kaas met fruit Koek Rijstpap

                                        **De maaltijden worden bereid in een keuken waar veel ingredienten verwerkt worden, vandaar zijn sporen van andere allergenen nooit uit te sluiten.**

ALLERGENEN : 1: Gluten, 1a: Tarwe, 1b: Rogge, 1c: Gerst, 1d: Haver, 1e: pelt, 1f: Kamut, 2: Schaaldieren, 3: Eieren, 4: Vis 5: Aardnoten, 6: Soja, 7: Melk, 8: Noten, 8a: Amandelen, 8b: Hazelnoten,

8c: Walnoten, 8c: Cashewnoten, 8e: Pecannoten, 8f: Paranoten, 8g: Pistachenoten, 8h: Macadamian, 8i: NOT USED 9: Selderij, 10: Mosterd, 11: Sesamzaad, 12: Sulfieten, 13: Lupine, 14: Weekdieren

                                           ***De ingredienten van de maaltijden kunnen bij onvoorziene omstandigheden gewijzigd worden.***
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